Vorspeisen

Bruschetta
3 gerostete Baguettescheiben Carpaccio
mit Cocktailtomaten, Zwiebeln und Basilikum hauchzarte Rindfleischscheiben mit Limetten & Olivenol
8,40 € mariniert dazu Grana Padano & Rucola
14,00 €
Gebackener Rahmcamembert Carpaccio vom Lachs
in Sesam paniert mit Toast, Butter, mit Schafskase, Olivendl und rosa Pfeffer
Preiselbeeren und Salatgesteck 1270 €
1210 €

Ungarische Gulaschsuppe
670 €

Tomatensuppe “Rustikal"
6,60 €

Curry Zitronengras Suppe
mit Kokosmilch und Riesengarnele
7,60 €

Amadeus Suppe
Rinderkraftbrihe it Reisch- und Gerrilseeinlage
660€



Salate

Wir servieren unsere Salate mit Baguette & wahlweise mit:
Americandressing, Balsamicodressing, oder Caesardressing

Salat Caesar Chicken
knackiger Romanasalat mit gebratenen Hahnchenstreifen,
Cro(itons und frisch gehobeltem Parmesan
14,80 €

Salat Gambas
Gambas kurz in der Pfanne geschwenkt,
auf bunten Blattsalaten, Rucola, Cherrytomaten
16,70 €

Salat Buenos Aires
verschiedene Salate mit Gurken, Tomaten
mit gebratenen Rinderstreifen und frischen Champignons
16,60 €

Salat ltalia
verschiedene Salate mit Gurken, Tomaten
Mozzarella und gebratenen Putenbruststreifen
13,80 €

Salat Nicoise
verschiedene Salate mit Gurken, Tomaten
Thunfisch, Zwiebeln und gekochtem Ei
13,80€

Salat Amadeus

verschiedene Salate mit Krauter Vinaigrette
gratinierter Ziegenkase auf Stikartoffelcrunch,
Rosmarin und Honig
13,60€



Schnitzel & Classic

zu jedem Schnitzel servieren wir einen Beilagen Salat
mit unserem hausgemachten Dressing.

Currywurst
mit Currysauce & Pommes frites
10,90€
Schnitzel "Wiener Art" Schnitzel "Rio"
mit Bratkartoffeln mit scharfer Sambal Hollandaise
180g 19,20€ / 260g 22,60€ wiirzigen Kartoffelspalten
180g 19,20 € / 260g 22,60€
Schnitzel "Jager Art" Wiener Kalbsschnitzel ca.260g
mit Champignonrahmsauce und Pommes frites mit Bratkartoffeln
1809 19,20 € / 260g 22,60 € 27,20€
Amadeus Bowl

Edamame, Aubergine, Rote Beete, Crunchy Onions, Granatapfelkerne,
Feldsalat, Sesam, Bulgur, Salatmix, Griinesauce

1,20 €
Zusatzlich:
Hahnchenbruststreifen 445 €
geraucherter Lachs 500 €
gebratene Pilze 390€
Rinderstreifen 520 €
Falafel 460 €
Meer
Black-Tiger
Lachsfilet Garnelen aus der Pfanne mit Aioli
Bandnudeln und Ratatouille und ofenfrischem Baguette

21,70 € 15,50 €



Beef Burger
Brotchen mit aromatisch rauchiger Creme, Zwiebeljam, Angus Patty, Kase, Tomaten, Rostzwiebeln,
Gewtirzgurke, Salat, knusprig gegrillte Bacon Scheiben dazu Dips-Pommes
16,70 €

Hahnchen Burger
Brotchen mit Tomatenkompott, Griiner Sauce, gegrillte Hihnchenbrust, Tomaten, Zwiebeln, Salat
Gewtirzgurke und dazu Wedges mit Sour Cream
16,70 €

Veggieburger
Brotchen mit Gemisepatty aus Kidneybohnen, Kichererbsen,Karotten, Polenta und Leinsamen, Salat,
Indiencurry, Tomatenkompott, Grana Padano, dazu Siilkartoffel-Pommes
16,70 €

Rund um die Kartoffel

SuBkartoffel-Gnocchi mit Spinatsalat

in Erdnuss Pesto, mit Kiirbiskernen, Tomaten,gelben Karotten und Kidneybohnen

13,90€
Bratkartoffeln Ofenkartoffel
mit Spiegeleiern und Niirnberger Wiirstchen mit Sour Cream und Salatgesteck 12,20 €
13,80 €
Zusatzlich:
Hahnchenbruststreifen 450 €
geraucherter Lachs 500 €
gebratene Pilze 390€

Blattspinat und Schafskase gratiniert 5,00 €



Saftige vom Grill

Unser Fleisch beziehen wir aus der Block House Fleischerei
zu jedem Steak servieren wir einen Beilagen Salat
mit unserem hausgemachten Dressing, Knoblauchbaguette
dazu Krauterbutter oder Pfefferrahmsauce

Spare Ribs Rumpsteak ca. 250g
mit Pommes und Coleslaw 2810 €
18,90 €
Rumpsteak ca. 200g Rinderfiletsteak ca. 200g
25,80 € 30,30 €
Beilagen
Ofenkartoffel mit Sour Cream 5,40€
Kartoffelecken mit Sour Cream 5,40€
Pommes frites 5.40€
Dips-Pommes 5,40€
Blattspinat 5,40€
Knoblauchbrot mit Butter & Krautern 4,40€

Gemischter Beilagensalat 5,40€



Tiramisu

Hausgemachte Waffel
mit 1 Kugel Vanilleeis
7,00 €

aus Biskuit mit Mascarpone, Kaffee und Kakao verfeinert

130 €

Apfel-Crumble

Saftige Apfelstiickchen mit knusprigen
Streusel

7130 €

Kinderkarte

Fischstabchen 4 stk
mit Kartoffelpliree
7,60 €

Schnitzel
mit Pommes

680 €

Bahnschranke

Pommes frites mit Ketchup & Mayo
5,00€



Kaffee Spezialitaten
Kaffee

Tasse Kaffee /Kaffee Hag 290 €
Doppelte Tasse Kaffee 430€
Espresso 310€
Doppelter Espresso 470€
Cappuccino 370€
GrofBer Cappuccino 4,60 €
Café au lait 410 €
Latte Macchiato 390 €
Mit Aroma +1,00 €

Karamell, Haselnuss, Macadamia, Vanille,
Zimt, Kokos, weifle Schokolade

HeiBe Schokolade 390 €
Weif3e Schokolade 390 €
mit Sahne +0,60 €
mit Schuss +1,80 €

Tee

Ein Glas jeweils 310€
Earl Grey

Klassik

feiner Darjeeling Bio

Masala Chai

Kreuter Mischung

Kamille

Pfefferminz

Griner Tee

Orangen Karamell

Wasser
Magnus 0,251 3,00€
Sprudel oder still 0,751 650€

Erfrischung

Coca-Cola 0,331 400€
Coca-Cola light /Zero 0,33l 4,00 €
Sprite 0,33l 400 €
Mezzo Mix 0,33l 400 €
Fanta 0,33l 400 €
Vitamalz 033l 400€
Eistee 0,33l 4,00 €
Pfirsich/Zitrone

Safte & Schorlen

Ananas, Apfel, Banane, Cranberry, Kirsch,

Maracuja, Mango, Rhabarber, schwarze
Johannisbeere, Kiba
0,2l 340 €
0,4l 490 €

Schweppes Bitter Lemon / Schweppes
Tonic Water/Schweppes Ginger Ale
02l 330€ 0,4l 4,60€

Bier vom Fass
Warsteiner/Herforder 0,3l 340 €

0,5l 4770 €
Alsterwasser 0,3l 340 €
0,5l 4770 €
Budweiser 0,3l 360€
0,5l 570 €

Konig Ludwig Weiflbier 0,51 5,00 €

Flaschenbier

Konig Ludwig Kristall 0,51
Konig Ludwig Weizen Dunkel 0,51
Konig Ludwig Alkoholfrei 0,51
Warsteiner Alkoholfrei 0,331
Alster Alkoholfrei 0,331

Kostritzer Schwarzbier 0,331

500 €
500 €
500 €
380€
380€
390€



Rotwein

Unsere Hausempfehlung

Merlot Cerf Volant IGP trocken
Frankreich - Languedoc-Roussillon,
Vignerons Catalans

Rubinrote Farbe. In der Nase ist dieser Merlot
blumig und wiirzig. Im Mund ist er krafig und

fruchtig mit feinen Tanninen, Pfeffer- und
Vanillenoten.

020l 620€/0751 21,00€

Primitivo Salento "Donna Marzia" IGT trocken

[talien - Apulien, Conti Zecca

Aprikosen und Hagebutten schmiicken diesen gehaltvollen
Sliditaliener. Die Tannine wirken eher mittelkraftig und
verleihen diesem Primitivo Eleganz und Struktur.

020l 620€/0751 2200€

Vina Pomal Centenario Crianza DOC trocken
Spanien - Rioja, Bodegas Bilbainas

Der Wein besticht durch seine intensive, kirschrote Farbe.
Aromen von schwarze Beeren und Lakritz und leicht
mineralische Noten vereint mit Kakao- Aroma Am Gaumen sehr
elegant, ausgewogen und mit frischem Geschmack.

020l 650€/0751 2390€

Roséwein

Cabernet rosé Cerf Volant IGP trocken
Frankreich - Languedoc-Roussillon,
Vignerons Catalans

Dunkle Roséfarbe mit blaulichen Reflexen.

Die Aromen sind intensiv und fein mit Noten
von roten Friichten wie Himbeeren.

020l 600€/0751 21,90€

Weiflwein

Unsere Hausempfehlung
Weiflburgunder Qualitatswein trocken
Pfalz, Weinhof Scheu

Herrlich, einfacher Weilburgunder,
Trinkgenuss fiir jeden Tag!

020l 590€/100l 21,90€

Scheurebe Qualitatswein trocken
Pfalz, Weinhof Scheu

Feine Mineralik, verspielte Saure und starke
Fruchtaromen wie rote Wildbeeren, schwarze
Johannisbeere, Stachelbeere.

020l 620€/0751 2250¢€

Grauer Burgunder QbA trocken
Rheinhessen, Weingut Becker Landgraf
Mango, griine Walntisse, dazu ein

stoffiger Korper, der durch die Saure

nicht zu massiv wird.

0201 620€/0751 2250€

Le Rime Toscana IGT trocken
Pinot Grigio / Chardonnay

Italien - Toskana, Castello Banfi
Banfi lasst sich immer wieder was einfallen, wiirzig und zugleich
fruchtig und schlank! Raffinierter und sehr delikater Wei3wein

0201 620€/0751 2250€

Gavi di Gavi DOCG trocken

Italien - Piemont, Fontanafredda

Strohgelbe Farbe mit griinen Reflexen.

Uppige Aromen von Blumen, Vanille und Zitrone. Dieser trockene
Wein ist vollmundig, ausgewogen.

0201 670€/0751 2450

WeilBweinschorle

Weif3/Rose/Rot

02l 440€



Cocktails

Happy Hour
Jeden Tag ab 20:30 Uhr

Caipirinha 690 €

Cailpirinha ist ein aus Brasilien stammender Cocktail.
Volkstimlich aus Cachaga, Limetten, Rohzucker und Eis
bestehend.

Mojito 690 €

Der Mojito ist ein Cocktail aus hellem kubanischem Rum,
Limettensaft, Minze, Rohrzucker und Sodawasser und gehort zu
den bekanntesten Mixgetranken. Aufgrund seines Volumens kann
der Mojito zu den Longdrinks gezahlt werden.

Pina Colada 690 €

Die Pifia Colada ist ein stiffer, cremiger Cocktail aus Rum,
Kokosnusscreme und Ananassaft. Sie ist namensgebend fiir eine
ganze Gruppe von Cocktails, den Coladas.

Tequila Sunrise 6,90 €

Der Tequila Sunrise ist ein fruchtiger, stifler Cocktail aus Tequilg,
Orangensaft und Grenadine. Er verdankt seinen Namen der
charakteristischen Farbabstufung von Gelb-Orange (ber Orange
bis Orangerot

Sex on the Beach 6,90 €

Sex on the Beach ist in seiner urspriinglichen Form ein
fruchtiger, méliig siilfer Cocktail aus Wodka, Pfirsichlikor,
Ananas, Grenadine und gehort zur Gruppe der New England
Highballs.

Prinz Amadeus 6,90 €

Der Pink Heaven ist ein fruchtig leicht cremiger Cocktail aus Licor
43, weilier Rum, Kokoslikér, Milch, Maracujanektar.

Swimming Pool 6,90 €

Basis von weilflem Rum und Wodka. Durch die Kombination von
Rum mit Kokosnusscreme und Ananassaft gehort er zur. Rum,
Wodka, Curacao, Kokos, Ananas, Sahne.

Zombie 6,90 €

Der Zombie ist ein sehr starker Cocktail aus Rum und
Fruchtsaften, der nach seiner Wirkung auf den Konsumenten
benannt wurde. Rum, Cointreau, Mandel, Lime, Orange,
Grenadine, Ananas

Mai Tai 690€

Mai Tai ist ein klassischer Rum-Cocktail und gehdrt zu den
weltweit erfolgreichsten Drinks aus Rum, Cointreau, Mandel,
Lime, Ananas, Seine Erfindung wird oft Victor Bergeron
zugeschrieben, der ihn nach eigenen Angaben 1944 in San
Francisco kreiert hat.

Hugo 590 €

ist ein erfrischender, vergleichsweise schwach alkoholischer
Cocktail aus Sekt- und Holunderbliiten-Likor, frischer Minze und
Sodawasser-

Pink Haven 690 €

Der Pink Heaven ist ein fruchtig leicht cremiger Cocktail aus Licor
43, weiller Rum, Kokoslikér, Erdbeersirup, Milch, Maracujanektar.

Alkoholfrei

Virgin Colada 590 €
Die Virgin Colada ist dlie alkoholfreie Variante der Pifia Colada aus
Ananas, Kokos und Sahne.

Fruit Punch 590 €

Ein Klassiker. Dank Orange, Ananas, Maracuja, Mango, Grapefruit
und Zitrone ist er fruchtig, keinesfalls zu siil? und daher auch bei
Hitze angenehm zu trinken.

Virgin Sunrise 590 €

Schmeckt sensationell. Da will man fast schon nicht mehr den
alkoholhaltigen Tequila Sunrise trinken aus Orange, Lime,
Grenadine

Ipanema 590 €
Alkoholfreier brasilianischer Cocktail aus Limetten, Rohrzucker,
Ginger Ale

Sunshine 590 €

Maracuja, Ananas, Orange, Lime


https://de.wikipedia.org/wiki/Rum
https://de.wikipedia.org/wiki/Wodka
https://de.wikipedia.org/wiki/Cream_of_Coconut
https://de.wikipedia.org/wiki/Ananas

Longdrinks

Cuba libre

Gin Tonic

Wodka Mix
Campari-Orange
Whiskey Mix

Bacardi Mix

Pernod Cola

Havana Mix (3 Jahre)
Havana Mix (7 Jahre)

Eisgekuhlt 2

Wodka Absolut
Jagermeister
Flirst Bismarck
Ouzo 12
Malteserkreuz
Jubildums Aquavit
Linie Aquavit

Grappa 2l

18 Lune

Tequila 2c

Sierra Tequila Silver / Gold

6,40 €
6,40 €
6,40 €
6,40 €
6,40 €
6,40 €
6,40€
6,40 €
690 €

340€
340€
340€
340€
340€
340€
340€

4,90 €

360€

Likore 2cl

Amaretto
Averna
Baileys
Eierlikor
Fernet Branca
Likor 43
Sambuca
Ramazotti

Vermouth scl

Martini Bianco
Martini Rosso

Obstbrande 2ct

Lantenhammer
Williamsbirnenbrand
Mirabellenbrand
Haselnussgeist
Sauerkirschbrand

Weinbrande 2l

Asbach Uralt
Osborne Veterano
Vecchia Romagna
Calvados

Cognac 2cl

Otard
Remy Martin
Hennessy

380€
380€
380€
380€
380€
380€
380€
380€

390€
390€

490 €
4,90 €
4,90 €
4,90 €

380€
380€
380€
380€

410 €
4,40 €
4,40 €



Whisky 4cl

Scotch Whisky

Ballantine's
Glenmorangie
Dalwhinnie
Lagavulin

American Whiskey

Jim Beam
Jack Daniel's
Woodford Reserve

Irish Whiskey

Tullamore Dew

Canadian Whisky

Canadian Club

490 €
630€
700 €
8,00 €

510€
540 €
610€

510€

510€

Sekt

Schloss Rheinach 0751 1790€
Piccolo 0,2l 560 €
Aperol Sprizz 0,2l 630€

Aperol, Prosecco, Soda



